
   

                                                                     

  

ENTR É ES   FIRST COURSES  

ARTICHAUTS, BUFFLONNE, CHAMPIGNONS DE PARIS  
ET TRUFFE NOIR E  

 

29  

 
ARTICHOKES, BUFALA,  
PARIS MUSHROOMS  
AND BLACK TRUFFLE  

SAINT - JACQUES, LARD, LÉGUMES ET CERFEUIL   

 
28  SCALLOPS, BACON, 

VEGETABLES, AND CHERVIL  

RAVIOLES DE BŒU F, VIN ROUGE ET CHOUX DE BRUXELLES  27 

 
BEEF RAVIOLI, RED WINE, AND 

BRUSSELS SPROUTS  

FOIE GRAS DE CANARD , CHUTNEY DE MANGUE  
ET FRUIT  DE LA PASSION ET BRIOCHE   

 

32 

 
DUCK FOIE GRAS, MANGO AND 
PASSION FRUIT CHUTNEY  
AND BRIOCHE  

   

PLATS   MAIN COURSES  

RISOTTO ACQUERELLO, ARTICHAUTS , TRUFFES D’AUTOMNE  
 E T REGGIANO  

39  ACQUERELLO RISOTTO, 

ARTICHOKES, FALL TRUFFLES,  

AND REGGIANO  

TAGLIERINI  MAISON, HOMARD ET ZESTES D’GRUMES  

 
4 8  

 
HOMEMADE TAGLIERINI, 
LOBSTER, AND CITRUS ZEST  

TURBOT SAUVAGE  GRILLÉ, PANAIS, SALICORNE, HOLLANDAISE, 
HUÎTRES ET FREGOLA  SARD  

57  

 
GRILLED WILD JOHN DORY , 

PARSNIP, SALICORNIA, 

HOLLANDAISE SAUCE, OYSTERS, 

AND FREGOLA  SARDA  

VEAU ROSSINI , POTIMARRON, GN UDI , TRUFFE  
 ET  MILLEFEUILLE DE PDT   

 

52 

 
ROSSINI - STYLE VEAL, PUMPKIN, 

GNUDI, TRUFFLE  

AND POTATO MILLEFEUILLE  

ENTRECÔTE DOUBLE, ÉPINARDS  ET CARDONS GRATIN  
 (À PARTIR DE 2 PER. 30  MINUTES)  

59  

 
DOUBLE ENTRECÔTE, SPINACH, 
AND C HARD S AU GRATIN  
(FOR 2 OR MORE PEOPLE, 30 MINUTES ) 

 

   



                                                                    

 

  

DESSERTS   DESSERTS  

ANAN A S RÔTIE, VANILLE ET GLACE YOGH 0 URT  15 ROASTED PINEAPPLE, VANILLA  
AND YOGURT ICE CREAM  

COULANT AU CHOCOLAT  NOIR, POIRE ET GLACE NOISETTE  
(15 MINUTES)  

18  
 

DARK CHOCOLATE COULANT WITH 
PEAR AND HAZELNUT ICE CREAM  
(15 MINUTES)  
 

PAVLOVA, MANGUE, SORBET MARACUJA  
 ET  CRÈME DE MASCARPONE  

17 

 
PAVLOVA, MANGO,  
PASSION FRUIT SORBET  
AND MASCARPONE CREAM  
  

CRUMBLE, POMMES ET COINGS, CANNELLE ET SORBET 
ORANGE  

   

16  

 
CRUMBLE WITH APPLES AND 
QUINCES, CINNAMON, AND BLOOD 
ORANGE SORBET  
 

LES FROMAGES D’ICI ET D’AILLEURS  18  CHEESE FROM HERE  
AND AROUND  
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

  LE CHEF, WILLY ROSSIGNOL  
Nous privilégions de cuisiner des plats frais et sains et  

de travailler avec de petits producteurs locaux. Les plats  
peuvent contenir des traces d’allergènes.  

 

TVA 8,1% comprise CHE - 152.677.239.  
Origine des viandes :  
Veau et bœuf CH , Canard  F R 
Origine des poissons  :  
Turbot E , St - Jacques  USA   
Pai n «Amandine»  

 


